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Die Erfolgsgeschichte von RUFF‘S BURGER begann 2008 mit einem kleinen Imbissan-

hänger auf dem Schwabinger Wochenmarkt an der Münchner Freiheit. Jeden Donnerstag 

bildete sich eine lange Schlange vor unserem „Pushcart“. Das war überwältigend, doch 

viele Gäste gingen enttäuscht, weil die Wartezeiten zu lang waren. Dieses Problem lösten 

wir, indem wir unseren ersten Laden eröffneten – der Startschuss für zahlreiche Filialen 

in ganz Deutschland. Jetzt ist es Zeit, den Imbissanhänger wieder aufl eben zu lassen – 

modernisiert und zeitgemäß als Foodtruck!

WIR LIEBEN FRISCH!

Egal ob Beef, vegetarisch oder vegan – aus einfachen, frischen, natürlichen Zutaten 

schaffen wir ein unverfälschtes Geschmackserlebnis. Höchste Qualität und ehrliches 

Handwerk sind unser Anspruch. Unser Ziel: der beste, saftigste Burger!

UNSER FLEISCH

Unsere Rindfl eisch-Patties sind echte Prachtstücke. Die grob gewolften Patties werden 

von lokalen Schlachtern immer frisch geliefert und kommen auch nur frisch auf den Grill. 

Deshalb servieren wir sie auch am liebsten medium gegart oder perfekt gesmashed.

YES VE GAN

Gemüse ist dein Fleisch? Für unsere veganen Produkte arbeiten wir mit 

Greenforce zusammen. Deren Pattys sind 100 Prozent vegan hergestellt, 

klimaneutral und ohne Zusatzstoffe. Alle Rohstoffe werden von kontrollier-

ten Bauern bezogen und die Wertschöpfungskette ist komplett 

transparent.

FLUFFIGE BUNS

Unsere fl uffi gen Brioche Buns werden von unserem Hausbäcker nach 

eigener Rezeptur gebacken und geliefert. Außerdem sind sie vegan, 

aber das schmeckst du sicher nicht, wetten?!

PIMP MY FRIES

Unsere Pommes sind belgische Pommes: Diese Fritten gelten als die 

besten der Welt. Ein Grund: Sie werden aus frischen Kartoffeln 

gemacht und nicht aus Tiefkühlware. Ihre Kruste ist kross wie die 

von Chips und ihr Innenleben samtig-weich. Außerdem sind sie etwas 

dicker geschnitten und doppelt frittiert.

UNSERE SAUCEN

Auch unsere Saucen werden nach eigener Rezeptur hergestellt. 

Nur das garantiert uns den perfekten Geschmack in vielen 

Varianten: Burger Sauce, Trüffel Mayo, Sweet Honey Mustard 

oder Lime Mayo.
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RUFF’S BURGER

BEEF CHICKEN
Crispy Chicken
Crispy Chicken, Mixsalat,Lime Mayo, 
Tomate, Gurke, Burger Sauce

Hot N Spicy
Crispy Chicken, Kartoffelrösti, Jalapeño 
Mayo, Jalapeños, Salat, Tomate

Classic Smash
Beef (well done), doppelt Cheddar, 
rote Zwiebel, Gurke, Ketchup, 
Sweet  Honey Mustard

Giggly Smash
Beef (well done), doppelt Cheddar, Gurke, hausgem. 
Balsamicozwiebel, Smoky BBQ 
Sauce, Sweet Honey Mustard, Burger Sauce

Cheese
Beef, doppelt Cheddar, Salat, Tomate, 
Gurke, Burger Sauce, Ketchup

BBQ
Beef, Bacon, Röstzwiebel, doppelt Cheddar , 
Salat, Tomate, Gurke, Smoky BBQ Sauce

Holy Guacamoly
Beef, Bacon, Salat, Burger Sauce, Guacamole

Truffl ed Beef
Beef, doppelt Cheddar, rote Zwiebel, Gurke, 
Salat, Tomate, Burger Sauce, Trüffel Mayo

Blue Cheese Cream
Beef, Bacon, Salat, Tomate, Gurke, 
Blue Cheese Cream,   Burger Sauce

Tiroler
Beef, Bacon, doppelt Cheddar, Kartoffelrösti, 
Röstzwiebel, Salat, Ranch Sauce

VEGAN
+VEGGIE
Vegan Chiise
Greenforce Patty auf Erbsenproteinbasis, 
veganer Keese, Salat, Tomate, Gurke, 
Burger Sauce, Ketchup

Vegan Smoky BBQ
Greenforce Patty auf Erbsen proteinbasis, veganer 
Keese, hausgem. Balsamicozwiebel, Salat, Gurke, 
Smoky BBQ Sauce, Burger Sauce 

Veggie Gemüse 
Gemüsepatty, Lime Mayo, Salat, 
Tomate, Gurke, Burger Sauce

PIMP MY FRIES
Trüffel Fries
Belgische Pommes, 
Trüffelöl, 
mit Trüffel Mayo

Garlic Fries
Belgische Pommes, 
geröstete Knoblauch-
chips, Knoblauch öl, mit 
Trüffel Mayo

Bacon Cheese Fries
Belgische Pommes, 
Bacon, 
Cheese Sauce

Philly Cheese Fries
Belgische Pommes, 
Beef, hausgem. Balsa-
micozwiebel, Cheese 
Sauce, Jalapeños

Mexican Fries
Belgische Pommes, 
Tomaten salsa, Sour 
Cream, 
Guacamole

POMMES
Belgische Pommes
Frisch, dicker Schnitt, doppelt 
frittiert mit 2 Saucen nach Wahl

Süßkartoffel-Pommes
mit 2 Saucen 
nach Wahl

Onion Rings
8 Stück mit Sour Cream

SALATE
Red Slaw 
Roter amerikanischer 
Krautsalat

Beilagensalat 
Grüner gemischer 
Salat, Tomate, Balsa-
micodressing

Kleiner Caesar
Romanasalat, Grana 
Padano, Croûtons, 
Caesar Dressing

Caesar + Chicken
Romanasalat, Crispy 
Chicken, Grana Pada-
no, Croûtons, 
Caesar Dressing

SAUCEN
Mayo 
Ketchup (v)
Sweet Honey Mustard 
Burger Sauce (v)
Smoky BBQ Sauce (v)
Ranch Sauce   
Jalapeño Mayo  
Lime Mayo
Trüffel Mayo  
Sour Cream 
Guacamole (v)
Cheese Sauce

POMMES
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Frisch, di
frittierfrittier
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FAQ

Strombedarf:
Schuko 230V (Haushaltssteckdose) oder auch 16 A / 32 A möglich.
 

Wasseranschluss:
Wird nicht benötigt.
 

Platz für den Foodtruck:
7,50m x 2,25m x 3,53m (L x B x H)
 

Wie schnell sind wir:
Je nach Auswahl der Speisekarte ca. 250 Gäste pro Stunde.
 

Sicherheit & Rückmeldung:
Rückmeldung vom Truckmanager erfolgt 1 Tag vor der Veranstaltung.
 

Geschirr:
Wir servieren alle Gerichte in nachhaltigem Einweggeschirr.
 

Mindestumsatz:
Essen, welches bestellt wurde, muss auch bezahlt werden. Daher gilt: Plane konser-

vativ mit Gästen, die auf jeden Fall kommen, und passe dein Angebot später nach 

oben hin an. (bis zu 7 Tage vor deiner Veranstaltung).
 

Kontakt:
Andre Rohde, foodtruck@ruffsburger.de, 0172 286 6994


